Forratter - Starters

Tre sorters sill med vasterbottenpaj  106:-

Three sorts of herring with visterbottencheese-tart
_x_

Laxtartar pa hembakad kavring 146:-
Salmon tartar on home made dark bread
_x_

Tvarnoskinka med mangosalsa och liten sallad 126:-

Tvdrné-ham with mango salsa and a small sallad
-X=

Toast D9 /kréft och rakskagen 139:-
Toast D9 toast with shrimps and crayfish

-X=-

Ceasarsallad med kyckling alt tigerrdkor med parmesan, bacon och krutonger 139:-/159:-
Ceasarsalad on chicken with parmesan, bacon and croutons
alternativery with tiger prawns

Varmritter - Main courses

Skargdrdsgryta med rouille och vitloksbrod 169:-
Fish pot with rouille and garlic bread
-x-

Halstrad lax med rokt laxtimbal och chablissds 196:-
Grilled salmon with a timbale flavored with smoked salmon served with white wine sauce
_x-

Visterbottenfylld majskyckling med potatistimbal smaksatt med karljohansvamp serveras
med persilje-vitlokssds 205:-
Viisterbotten cheese filled corn chicken with potatoe timbale flavored with mushroom

served with parsley and garlic sauce
_x-

Grillad ryggbiff med bearnaise, liten sallad med cocktailtomater och klyftpotatis 219:-
Grilled beef with béarnaise and a small salad served with potatoe wedges
_x_

Grillad lammfilé med rosmarinsky och rostade betor
serveras med en risotto smaksatt av chevre  236:-
Grilled lamb filet with rosemary sauce and roasted beets
served with a risotto flavored with chevre cheese



Dessert - Desserts

Chokladmousse med vit chokladflarn och barkompott 65:-

Chocolatemousse with roasted white chocolate and berry compote
-X=

Apple och parontarte med kanelskum smaksatt av calvados 72:-
Apple and pear tarte with cinnamon foam flavored with calvados

-X=-

Creme brulé med cocostdcke och ananassallad 69:-
Creme brulé with coconut sugar and pineapple salad

-X=-

Sorbet eller Vaniljglass serveras efter kokets humor 69:-

Sorbet or vanilla icecream served after chefs mood
-X=-

Véra Tryfflar 25:-/st
Our truffles

Dagens Husmanskost - Todays homecooking

Fraga personalen
Ask the waitress

Kvillens Tips - Tonights tip

Fraga personalen
Ask the waitress



